SeniorenWohnen + BRK Bad FUssing
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. Offener Mittagstisch
CIUCIYS Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Unsere Meniikarte vom 09.11.2026 bis 15.11.2026

Mo. Maultaschensuppe
Geflulltes Schweinerolichen mit SchwammerisofRe, Krautergemuse und Rosti

Asiatisches Gemuse mit Mu Err Pilzen, Sojasprossen, Basmatireis und Kresse
Pfannkuchenauflauf mit Spinatfillung und leichter Kasesol3e
Kirschjoghurt mit Creme und Filigran

Di. Grielicremesuppe
Fischlasagne mit Wurzelgemuse und Mozzarella uberbacken dazu Krautersof3e

Geflugelsalat mit Spargel, Champignon, Ananas, Cocktailsof3e und Weil3brot
Gemuseeintopf mit Kartoffeln, Wiurstchenscheiben und frischen Krautern
>firsichsalat mit Griechischem Joghurt und Kerner

Mi. Rinderkraftbrithe mit MarkkléRchen
Gansebrust an Beiful3-Rotweinsofl3e mit Apfelblaukraut, Broccoli und Kartoffelknédel

Zandernocken auf Blattspinat mit Pernodschaumsof3e und Kartoffelpuree
Hahnchenstreifen in Curry- Kokossolie dazu Wokgemiuse und Basmatireis
Schokopudding mit Mandelschaum

Do. Erbsensuppe
Hahnchenbrust mit Paprikasol3e, glaciertem Gemiuse und Kartoffeltasche

Tagliatelle mit Fleischsol3e nach neapolitanischer Art mit Oliven, Salami und Kase
Gemusemaultaschen mit abgeschm. Zwiebeln, Gemuse u. Krautern in der Brihe servie
Apfelkompott mit Vanillecreme

Fr. Asiatische Gemusesuppe mit Nudelreis
Rotbarschfilet im Weinteig gebacken mit Remouladensol3e und Kartoffel-Gurkensalat

Schupfnudeln auf Sauerkraut mit Speck- Zwiebelschmelze und Schnittlauch
Marillenknédel mit suRen Brosel und VanillesolRe
Quarkdessert mit Leindl und Heidelbeeren

Sa. Zucchinicremesuppe
Wurziger Leberkase mit gebratenem Spiegelei, Senf und buntem Kartoffelsalat

Altbayrischer Millirahmstrudel mit VanillesolRe
Kartoffel- Lauchgratin mit Tomatenragout und frischer Kresse
Tiramisu im Glas

So. Lebernockerlsuppe mit Schnittlauch
Rheinischer Sauerbraten in Rosinensof3e, Blaukraut und Kartoffelknodel

Eieromelette mit Spargel- Wurzelgemuseragout und Kartoffelpuree
Naturschnitzel vom Hahnchen an Krautergemuse mit TomatensofRe und Langkornreis
Fruchtsalat mit Vanilleeis und Sahne

Anderungen vorbehalten.
Je Menii berechnen wir 19,50 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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