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. Offener Mittagstisch
CIUCIYS Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Unsere Meniikarte vom 02.11.2026 bis 08.11.2026

Mo. Cremesuppe von frischem Gemiuse
Gegrillte Fischfilets mit Krebsbuttersol3e, Erbsengemuse und Petersilienkartoffeln

Fleischsillze mit marinierten Zwiebeln, Garnitur und Bratkartoffeln

Frischer Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
Nuss Nougat Creme mit Krokantschaum

Di. Speckknddelsuppe
Hahnchenbrust in Eihdlle mit Tomatensol3e, kleinem Gemuse und Linguini

Gemuse- Vollkornbratling mit cremiger Krautersof3e und Dampfkartoffeln
Gebratene Grieldschnitte mit Fruchtsol3e
Frichtedessert mit Skyr

Mi. Mohrencremesuppe mit Kokosmilch
Konigsberger Klopse mit Kapernsoflde, Leipziger Allerlei und Reis

Kirschstrudel mit Mandel- Rosinensof3e und Staubzucker
Spaghetti mit wirziger Tofu- Gemisebolognese und Mozzarella
Grie3pudding mit Blaubeer- Vanillesofl3e

Do. Nudelsuppe mit Schnittlauch
Geschnetzeltes von der Truthahnleber mit flamischem Gemuse und Kartoffelptlree

Gegr. Surnackensteak mit Krauterbutter, Karotten- Krautsalat, Wedges und Sauerrahm |
Ofenfrische Spinatlasagne mit KasesolRe Uberbacken
Milchreisdessert mit Frichten und Zimt

Fr. Blumenkohlrahmsuppe
Viktoriabarsch mit PetersiliensolRe, Wurzelgemusestreifen und Langkornreis
Deftige Schinkennudeln mit Zwiebeln, Erbsen, Ei und gartenfrischen Krautern
HuUhnerblankett mit Lorbeersol3e, feinem Gemuse und Nudeln

Quarkspeise auf Karamellsof3e und Kurbiskernen

Sa. Minestrone
Burgunderbraten mit Preiselbeeren, Rosenkohl und Butterspatzle

Rahmkartoffeltaler mit gebackenem Mozzarella, Dip und Salat Bukett

Rupfhauben mit Fruchtzucker- Apfelfillung und Vanillequark
Dessert- Latte Macchiato mit Mokka

So. Kasecremesuppe
Cordon bleu von der Schweinelende mit Preiselbeeren, Mischgemuiuse und Pommes

Heringsfilet nach Matjes Art mit Apfel, Zwiebeln, Sauerrahm und Kartoffeln
Zarte Kalbfleischsticke in cremiger WeinsolRe, Karotten, Schwarzwurzeln und Reis
Apfelstrudel mit Sahne und Vanilleeis

Anderungen vorbehalten.
Je Menii berechnen wir 19,50 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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