
Seniors Lunch              Offener Mittagstisch 
Täglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr 

          
 

 
 

 

 

 

                        
 
 
 

                                   Unsere Menükarte vom 02.11.2026 bis 08.11.2026 
                                              

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 Änderungen vorbehalten. 

                        Je Menü berechnen wir 19,50 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.  

  Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

So.

Cordon bleu von der Schweinelende mit Preiselbeeren, Mischgemüse und Pommes

Milchreisdessert mit Früchten und Zimt

Minestrone

Grießpudding mit Blaubeer- Vanillesoße 

Nudelsuppe mit Schnittlauch

Dessert- Latte Macchiato mit Mokka

Hühnerblankett mit Lorbeersoße, feinem Gemüse und Nudeln

Fr.

Heringsfilet nach Matjes Art mit Äpfel, Zwiebeln, Sauerrahm und Kartoffeln

Zarte Kalbfleischstücke in cremiger Weinsoße, Karotten, Schwarzwurzeln und Reis

Apfelstrudel mit Sahne und Vanilleeis

Rupfhauben mit Fruchtzucker- Apfelfüllung und Vanillequark

Käsecremesuppe

Burgunderbraten mit Preiselbeeren, Rosenkohl und Butterspätzle

Sa.

Quarkspeise auf Karamellsoße und Kürbiskernen

Rahmkartoffeltaler mit gebackenem Mozzarella, Dip  und Salat Bukett

Deftige Schinkennudeln mit Zwiebeln, Erbsen, Ei und gartenfrischen Kräutern

Viktoriabarsch mit Petersiliensoße, Wurzelgemüsestreifen und Langkornreis

Blumenkohlrahmsuppe

Geschnetzeltes von der Truthahnleber mit flämischem Gemüse und Kartoffelpüree

Gegr. Surnackensteak mit Kräuterbutter, Karotten- Krautsalat, Wedges und Sauerrahm Dip

Ofenfrische Spinatlasagne mit Käsesoße überbacken

Spaghetti mit würziger Tofu- Gemüsebolognese und Mozzarella 

Do.

Königsberger Klopse mit Kapernsoße, Leipziger Allerlei und Reis

Kirschstrudel mit Mandel- Rosinensoße und Staubzucker

Mi.

Gebratene Grießschnitte mit Fruchtsoße

Früchtedessert mit Skyr

Möhrencremesuppe mit Kokosmilch

Hähnchenbrust in Eihülle mit Tomatensoße, kleinem Gemüse und Linguini

Gemüse- Vollkornbrätling mit cremiger Kräutersoße und Dampfkartoffeln

Frischer Kaiserschmarrn mit  Apfelkompott

Nuss Nougat Creme mit Krokantschaum

Di.

Gegrillte Fischfilets mit Krebsbuttersoße, Erbsengemüse und Petersilienkartoffeln

Fleischsülze mit marinierten Zwiebeln, Garnitur und Bratkartoffeln

Speckknödelsuppe

Mo. Cremesuppe von frischem Gemüse


