SeniorenWohnen + BRK Bad FUssing
Jhr Flus im Alter Unabhingig - Selbststéndig - Sicher

. Offener Mittagstisch
CIUCIYS Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Unsere Meniikarte vom 26.10.2026 bis 01.11.2026

Mo. Backerbsensuppe mit Gemusestreifen
Pichelsteiner Fleischeintopf mit Gemuse, Kartoffeln und frischen Krautern

Rohrnudeln mit Sauerkirschfullung, Vanillesol3e und Staubzucker

Kalbfleischknddel mit SalbeisolRe, Romana Bohnen und Kartoffelpuree
Apfel- Panna Cotta mit Preiselbeer- Vanillesol3e

Di. Schwammerlrahmsuppe
Rahmgulasch Wiener Art mit Pilzen, flamischem Gemuse und Butternudeln

Hausgemachter Gemuseauflauf mit Kartoffel-Kasekruste Uberbacken
Rotbarsch gedunstet in ButtermilchsofRe dazu Dill-Gurken, Cocktailtomaten und Reis
Mascarponecreme mit Fruchtsol3e und Baiser

Mi. Griel3suppe mit Eierflocken
Hausgemachter Hackbraten mit Cognacsol3e, Erbsen- Mohrchen und Puree

Bismarckhering und Bratheringsrollchen mit Hausfrauensol3e, Kartoffeln, Brot und Butte
Brokkoli- Kartoffeltopf mit Tomatenschmelze und geraspeltem Hartkase
Joghurt Beeren Lassi mit Frichtespiefl3

Do. Selleriecremesuppe
Schweinshaxe in BraunbiersofRe, Weinsauerkraut und Brezenknodel

Frische Eierpfannkuchen mit Honig und gerésteten Mandeln
Gemuse- Knusperschnitzel mit Tomatenragout und Kartoffeln
Bayrisch Creme mit KaramellsolRe

Fr. Zwiebelsuppe mit Kasecroutons
Kabeljaufilet auf Paprika- Fenchelgemuse mit Weillweinsol3e und Ebly
Gebackener Camembert mit ofenfrischem Baguette, Preiselbeeren und Orangenscheik
Franz6sisches Krauterfleisch mit Mischgemuse und Gabelspaghetti
Waldbeercreme mit Geback

Sa. Tomaten- Basilikumsuppe
gesottenes Burgermeisterstick in Apfel-MeerrettichsolRe, Mandel- Brokkoli und Kartoffe

gebratenes Rotbarschfilet auf Kurbis- Gemusecurry mit Jasmin Reis
Weilles Schokoladenmousse mit Pistazieneis

So. Consommé mit Krauteroulade und Gemuse
Hirschragout mit Austernpilzen, Rosenkohl, Blaukrautpuree und Mandelballchen

Dreierlei Pasta mit Paprikasugo, Pesto und frischem Parmesan
Vanilleeis mit Himbeeren,Brownie und Sahne

Anderungen vorbehalten.
Je Menii berechnen wir 19,50 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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