
Seniors Lunch              Offener Mittagstisch 
Täglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr 

          
 

 
 

 

 

 

                        
 
 
 

                                   Unsere Menükarte vom 26.10.2026 bis 01.11.2026 
                                              

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 Änderungen vorbehalten. 

                        Je Menü berechnen wir 19,50 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.  

  Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Sa.

So.

gebratenes Rotbarschfilet auf Kürbis- Gemüsecurry mit Jasmin Reis 

Consommé mit Kräuteroulade und Gemüse

Dreierlei Pasta mit Paprikasugo, Pesto und frischem Parmesan

Vanilleeis mit Himbeeren,Brownie und Sahne

Hirschragout mit Austernpilzen, Rosenkohl, Blaukrautpüree und Mandelbällchen

Joghurt Beeren Lassi mit Früchtespieß

Selleriecremesuppe

Weißes Schokoladenmousse mit Pistazieneis

Französisches Kräuterfleisch mit Mischgemüse und Gabelspaghetti

Fr.

Bayrisch Creme mit Karamellsoße

Tomaten- Basilikumsuppe 

Waldbeercreme mit Gebäck 

Gebackener Camembert mit ofenfrischem Baguette, Preiselbeeren und Orangenscheiben

gesottenes Bürgermeisterstück in Apfel-Meerrettichsoße, Mandel- Brokkoli und Kartoffeln

Kabeljaufilet auf Paprika- Fenchelgemüse mit Weißweinsoße und Ebly

Zwiebelsuppe mit Käsecroutons

Schweinshaxe in Braunbiersoße, Weinsauerkraut und Brezenknödel

Frische Eierpfannkuchen mit Honig und gerösteten Mandeln

Gemüse- Knusperschnitzel mit Tomatenragout und Kartoffeln

Brokkoli- Kartoffeltopf mit Tomatenschmelze und geraspeltem Hartkäse

Do.

Hausgemachter Hackbraten mit Cognacsoße, Erbsen- Möhrchen und Püree

Bismarckhering und Bratheringsröllchen mit Hausfrauensoße, Kartoffeln, Brot und Butter

Mi.

Rotbarsch gedünstet in Buttermilchsoße dazu Dill-Gurken, Cocktailtomaten und Reis

Mascarponecreme mit Fruchtsoße und Baiser

Grießsuppe mit Eierflocken

Rahmgulasch Wiener Art mit Pilzen, flämischem Gemüse und Butternudeln

Hausgemachter Gemüseauflauf mit Kartoffel-Käsekruste überbacken

Kalbfleischknödel mit Salbeisoße, Romana Bohnen und Kartoffelpüree

Apfel- Panna Cotta mit Preiselbeer- Vanillesoße

Di.

Pichelsteiner Fleischeintopf mit Gemüse, Kartoffeln und frischen Kräutern

Rohrnudeln mit Sauerkirschfüllung, Vanillesoße und Staubzucker

Schwammerlrahmsuppe

Mo. Backerbsensuppe mit Gemüsestreifen


