SeniorenWohnen + BRK Bad FUssing
Jhr Flus im Alter Unabhingig - Selbststéndig - Sicher

. Offener Mittagstisch
CIUCIYS Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Unsere Meniikarte vom 03.08.2026 bis 09.08.2026

Mo. Bratspatzlesuppe mit frischen Krautern
Saltimbocca von der Hahnchenbrust an Paprikasof3e, Zucchinigemuse und Parmesanre

Dampfkartoffeln mit Krauterquark, Kochschinken und frischer Kresse
Italienisches Krauterfleisch mit Zucchinigemuse und Gabelspaghetti
Griel3pudding mit Apfel- Erdbeerplree

DI. Meerrettich- Samtsuppe
Geschmorter Kalbsbraten mit Cognacrahmsof3e, flamischem Gemuse und Eierspatzle

Pizza mit Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Mozzarella und italienischen Krautern
Vollkornspaghetti mit Frischkase, Avocado, getrockneten Tomaten u. gebackenem Ruc
Pfirsich- Maracujajoghurt

Mi. Leberspatzlesuppe
Hausgemachtes Hacksteak mit SchwammerlsofRe, Gemuseallerlei und Rosti

Provenzialisches Ratatouillegemuse mit Knoblauchbaguette
Pangasiusfilet in der Krautermilch gegart an DillsofRe, Gemiuse und Kartoffeln
Karamellcreme mit Krokant

Do. Orientalische Gemusesuppe mit Kreuzkimmel
Rinderbrust mit Meerrettichsol3e, Vichykarotten und Salzkartoffeln

Waldpilze in Rahm mit Semmelknédel und frischen Krautern
Hahnchenstreifen in Curry- Kokossol3e dazu Wokgemiuse und Basmatireis
Frischer Fruchtsalat

Fr. Rindfleischsuppe mit Gemuse und Kasecrouton
Gebratenes Seelachsfilet an WeiRweinsol3e, Mandelbrokkoli und Safranreis

Rupfhauben mit Fruchtzucker- Apfelfullung und Vanillequark
Feines Ragout im Reisrand mit Gemuse und frischen Krautern
Griel3flammerie mit Vanilleschaum

Sa. Abgeschmolzene Brotsuppe
Gaisburger Marsch: Rindfleischeintopf mit Gemuse, Kartoffeln und Spatzle

Makrelenfilet gerauchert mit Sahnemeerrettich, Spargel, Krauterfladen und Butter
Ofenfrischer Apfelstrudel mit VanillesolRe
Panna Cotta mit FruchtsolRe

So. Spargelcremesuppe
Spanferkelrollbraten mit Braunbiersof3e, bayrisches Kraut und Kartoffelknédel

Kdniginpastetchen gefullt mit Gemuse- Pilzragout und Butterkartoffeln
Schinkenrdllichen mit kérnigen Frischkase gefullt, mariniertes Gemuse u. Knoblauchbag
Vanilleeis mit Karamellsol3e und Sahne
Anderungen vorbehalten.

Je Menii berechnen wir 18,00 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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