
          
 
 

 

 

                                   Unsere Menükarte vom 11.03.2024 bis 17.03.2024 
                                             Täglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                 Änderungen vorbehalten                                                                                                       

                        Je Menü berechnen wir 15,00 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.  

  Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

So.

Hirschgulasch mit Wacholder- Preiselbeersoße, Rosenkohl und Spätzle

Karamellcremespeise mit Krokant

Tomatensuppe

Joghurt mit Ananas- Konfitüre

Selleriecremesuppe

Granatapfeljoghurt mit Schokostreußel

Rotbarsch gedünstet mit Dillsoße, Mischgemüse und Ofenkartoffeln

Fr.

Omelette mit Schwammerl in Rahm, Kartoffeln und frischen Kräutern

Kalbfleischstücke in eigenem Saft mit flämischem Gemüse und Eierspätzle

Marinierte Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Gemüsesuppentopf mit, Brätspätzle und frischen Kräutern

Klare Rinderbrühe mit Kalbsbrätnockerl

Tafelspitz mit Meerrettichsoße, kleines Gemüse und Kartoffeln

Sa.

Fruchtquark mit Birnengelee

Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Preiselbeeren

Gebackener Camembert mit ofenfrischem Baguette und Preiselbeeren

Kabeljau im Starkbierteig mit Schnittlauch Dip dazu Paprika und Ofenkartoffeln

Zwiebelsuppe mit Käsecroutons

Schweinshaxe in Starkbiersoße, Weinsauerkraut und Brezenknödel

Eierpfannkuchen mit Honig und gerösteten Mandeln

Gemüse- Knusperschnitzel mit Tomatenragout und Kartoffeln

Gebratene Grießschnitte in der Eihülle mit Fruchtsoße

Do.

Hausgemachter Hackbraten mit Starkbier- Specksoße, glasierte Karotten und Püree

Brokkoli- Kartoffeltopf mit Tomatenschmelze und geraspeltem Hartkäse

Mi.

Französisches Kräuterfleisch mit Mischgemüse und Gabelspaghetti

Mascarponecreme mit Fruchtsoße und Baiser

Grießsuppe mit Eierflocken

Bayrisches Starkbiergulasch mit Pilzen, flämisches Gemüse und Butternudeln

Hausgemachter Gemüseauflauf mit Kartoffel-Käsekruste überbacken

Kalbsbrätknödel mit Starkbier-Rahmsoße, Romana Bohnen und Kartoffelpüree

Apfelmus mit Preiselbeeren

Di.

Pichelsteiner Fleischeintopf mit Gemüse, Kartoffeln und frischen Kräutern

Rohrnudeln mit Sauerkirschfüllung, Vanillesoße und Staubzucker

Schwammerlrahmsuppe

Mo. Backerbsensuppe mit Gemüsestreifen


