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Unsere Mentkarte vom 11.03.2024 bis 17.03.2024
Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Mo. Backerbsensuppe mit Gemisestreifen
Pichelsteiner Fleischeintopf mit Gemuse, Kartoffeln und frischen Krautern

Rohrnudeln mit Sauerkirschfiillung, Vanillesof3e und Staubzucker
Kalbsbréatknddel mit Starkbier-RahmsofRe, Romana Bohnen und Kartoffelplree
Apfelmus mit Preiselbeeren

Di. Schwammerlrahmsuppe
Bayrisches Starkbiergulasch mit Pilzen, flamisches Gemiuse und Butternudeln

Hausgemachter Gemuseauflauf mit Kartoffel-Kasekruste Uberbacken
Franzdsisches Krauterfleisch mit Mischgemuise und Gabelspaghetti
Mascarponecreme mit Fruchtsol3e und Baiser

Mi. Griel3suppe mit Eierflocken
Hausgemachter Hackbraten mit Starkbier- Specksol3e, glasierte Karotten und Piree

Brokkoli- Kartoffeltopf mit Tomatenschmelze und geraspeltem Hartkase
Gebratene Grief3schnitte in der Eihulle mit FruchtsolRe
Joghurt mit Ananas- Konfitire

Do. Selleriecremesuppe
Schweinshaxe in StarkbiersofRe, Weinsauerkraut und Brezenknddel

Eierpfannkuchen mit Honig und gertsteten Mandeln

Gemise- Knusperschnitzel mit Tomatenragout und Kartoffeln
Karamellcremespeise mit Krokant

Fr. Zwiebelsuppe mit K&secroutons

Kabeljau im Starkbierteig mit Schnittlauch Dip dazu Paprika und Ofenkartoffeln

Gebackener Camembert mit ofenfrischem Baguette und Preiselbeeren

Rotbarsch gedinstet mit Dillsol3e, Mischgemuse und Ofenkartoffeln
Fruchtquark mit Birnengelee

Sa. Tomatensuppe
Tafelspitz mit Meerrettichsol3e, kleines Gemise und Kartoffeln

Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Preiselbeeren
Gemisesuppentopf mit, Bratspatzle und frischen Krautern
Granatapfeljoghurt mit Schokostreuf3el

So. Klare Rinderbrihe mit Kalbsbratnockerl
Hirschgulasch mit Wacholder- PreiselbeersoRe, Rosenkohl und Spatzle

Omelette mit Schwammerl in Rahm, Kartoffeln und frischen Krautern
Kalbfleischstlcke in eigenem Saft mit flamischem Gemduse und Eierspéatzle
Marinierte Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Anderungen vorbehalten
Je Menu berechnen wir 15,00 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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