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Unsere Menlukarte vom 18.03.2024 bis 24.03.2024
Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Mo. Orientalische Gemusesuppe mit Kreuzkiimmel
Travemunder Fischteller mit Krebsbutterso3e, Erbsengemise und Langkornreis

Schweinskopfsilze mit saueren Zwiebelringen, Garnitur und Bratkartoffeln
Kaiserschmarrn mit Fruchtzucker und Dunstapfelstiicken
Nuss Nougat- Dessert mit Krokantschaum

Di. Speckknddelsuppe
Hahnchenbrust in Eihllle mit Tomatensof3e, kleines Gemiise und Kroketten

Gemuise- Vollkornbréatling mit cremiger KrautersofRe und Dampfkartoffeln
Huhnerblankett mit Lorbeersol3e, feines Gemuse und Nudeln
Frichtedessert mit Joghurt

Mi. Mohrencremesuppe mit Kokosmilch
Konigsberger Klopse mit Kapernsol3e, Leipziger Allerlei und Reis

Bismarckhering und Bratheringsrolichen mit HausfrauensolR3e, Brot und Butter
Spaghetti mit wirziger Tofu- Gemusebolognese und Mozzarella
Grie3pudding mit Apfel- Erdbeerpiree

Do. Nudelsuppe mit Schnittlauch
Geschnetzeltes von der Truthahnleber mit flamischem Gemuse und Kartoffelptree

Gegrilltes Surnackensteak mit Krauterbutter, Kentucky- Krautsalat und Salzstange

Ofenfrische Spinatlasagne mit K&sesolRe Uberbacken
Milchreisdessert mit Frichten und Zimt

Fr. Blumenkohlrahmsuppe
Gebackenes Seelachsfilet mit Zitrone und Kartoffel- Gurkensalat

Deftige Schinkennudeln mit Zwiebeln, Erbsen, Ei und gartenfrischen Krautern
Seehecht gedinstet mit Krautersol3e, Vitalgemuse und Kartoffeln
Quarkspeise auf Karamellsof3e und Kurbiskernen

Sa. Minestrone
Blut- und Leberwurst auf Weinsauerkraut mit Kartoffeln und frischen Krautern

Rahmkartoffeltaler mit Mozzarella gratiniert und Salat Bukett

Kalbshals gekocht mit Zitronensofl3e, Vichykarotten und Kartoffelptree
Dessert- Latte Macchiato mit Mokka

So. Kasecremesuppe mit Croutons
Hahnchen- Cordon bleu mit Rahmgemise und Kartoffelkroketten

Rupfhauben mit Fruchtzucker- Apfelfillung und Vanillequark
kleiner Streuselkuchen mit Vanilleeis und Sahne

Anderungen vorbehalten.
Je Meni berechnen wir 15,00 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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