
          
 
 

 

 

                                   Unsere Menükarte vom 29.04.2024 bis 05.05.2024 
                                             Täglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                 Änderungen vorbehalten                                                                                                       

                        Je Menü berechnen wir 15,00 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.  

  Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Scheiterhaufen mit Früchten, Vanillesoße und Staubzucker

Schnitzel Wiener Art mit Zitrone und bunt gemischtem Kartoffelsalat

Fr.

Pizza mit Tomaten, Schinken, Champignons, Oliven, Mozzarella und ital. Kräutern

Mo. Grießnockerlsuppe mit frischem Schnittlauch

Fisch- Gemüsefrikadelle in Weißweinsoße mit Spaghetti, Hartkäse und Kresse

Reisfleisch mit Tomaten, Paprika, Mais, Champignons und frischen Kräutern

Di.

Zwetschgenkompott

Meerrettich- Kartoffelsuppe mit Schnittlauch

Schweinerollbraten Allgäu mit Kräuterjus, Möhrchen und Semmelknödel

Gemüseteller mit pochiertem Ei, Dampfkartoffeln und frischen Kräutern

Mi.

Erdbeerecreme mit Schlagschaum und Schokolade

Frühlingskräutersuppe mit Blätterteiggebäck

Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise dazu gegrilltem Schweinefilet und neuen Kartoffeln

Frischer Apfelstrudel mit geschlagener Sahne und Vanilleeis

Do.

Créme Brûlée

Spinatrahmsuppe

Grillhähnchen- Schenkel mit Pommes frites, Barbecuesoße und Zitronenscheibe

Knusprige vegetarische Frühlingsrollen auf sweet chilli Sauce

Kartoffel- Gemüseauflauf mit Kräutern, Käse und Tomatensoße

Apfelküchle in Backteig mit Stracciatellaquark und Staubzucker

Sahnepudding mit gebröseltem Butterkeks

Gemüsebrühe mit Pilzen, Gemüse und Nudeln

Gebratenes Seehechtfilet mit Kressesoße, Kaisergemüse und Kartoffeln

Cevapcici mit Zaziki, Bratensoße, gebratenem Paprika und Kräuterreis

Sa.

Mokka- Frischkäsecreme

Weiße Bohnensuppe mit Speck

Vielfruchtgrütze mit Sago und Vanillesoße

Gekochte Hähnchenkeule mit Salbeisoße, Mischgemüse und Püree

So.

Naturjoghurt auf glacierten Schattenmorellen

Klare Fleischsuppe mit Brätspätzle

Bürgermeisterstück in Rotweinsoße, Blaukrautgemüse und Kartoffelknödel

Ofenfrisches Käsespatzengratin mit Champignons und Gorgonzola gratiniert

Seehecht gedünstet mit Kräutersoße, Vitalgemüse und Kartoffeln

Verlorene Eier auf Blattspinat mit leichter Senfsoße und Kartoffelpüree


