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Unsere Menukarte vom 29.04.2024 bis 05.05.2024
Taglich von 11:30 Uhr bis 13:00 Uhr

Mo. Grie3nockerlsuppe mit frischem Schnittlauch
Fisch- Gemusefrikadelle in Weil3weinsofRe mit Spaghetti, Hartkase und Kresse

Pizza mit Tomaten, Schinken, Champignons, Oliven, Mozzarella und ital. Krautern
Reisfleisch mit Tomaten, Paprika, Mais, Champignons und frischen Krautern
Zwetschgenkompott

DI. Meerrettich- Kartoffelsuppe mit Schnittlauch
Schweinerollbraten Allgau mit Krauterjus, Mohrchen und Semmelknoddel

Scheiterhaufen mit Frichten, Vanillesol3e und Staubzucker
Gemuseteller mit pochiertem Ei, Dampfkartoffeln und frischen Krautern
Erdbeerecreme mit Schlagschaum und Schokolade

Mi. Fruhlingskrautersuppe mit Blatterteiggeback
Frischer Spargel mit Sauce Hollandaise dazu gegrilltem Schweinefilet und neuen

Frischer Apfelstrudel mit geschlagener Sahne und Vanilleeis
Créme Bralée

Do. Spinatrahmsuppe
Grillhahnchen- Schenkel mit Pommes frites, Barbecuesof3e und Zitronenscheibe

Knusprige vegetarische Fruhlingsrollen auf sweet chilli Sauce
Kartoffel- Gemuseauflauf mit Krautern, Kase und Tomatensof3e
Sahnepudding mit gebroseltem Butterkeks

Fr. Gemusebrihe mit Pilzen, Gemuse und Nudeln

Gebratenes Seehechtfilet mit Kressesof3e, Kaisergemuse und Kartoffeln

Cevapcici mit Zaziki, Bratensofl3e, gebratenem Paprika und Krauterreis

Seehecht gediunstet mit Krautersof3e, Vitalgemuse und Kartoffeln
Mokka- Frischkasecreme

Sa. Weille Bohnensuppe mit Speck
Schnitzel Wiener Art mit Zitrone und bunt gemischtem Kartoffelsalat

Verlorene Eier auf Blattspinat mit leichter Senfsof3e und Kartoffelpuree
Gekochte Hahnchenkeule mit Salbeisof3e, Mischgemuse und Puree
Naturjoghurt auf glacierten Schattenmorellen

So. Klare Fleischsuppe mit Bratspatzle
Burgermeisterstick in Rotweinsof3e, Blaukrautgemuse und Kartoffelknédel

Ofenfrisches Kasespatzengratin mit Champignons und Gorgonzola gratiniert
Apfelktchle in Backteig mit Stracciatellaquark und Staubzucker
Vielfruchtgritze mit Sago und Vanillesol3e
Anderungen vorbehalten
Je Menu berechnen wir 15,00 € inkl. gesetzlicher MwSt. pro Person.
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